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I nostri vigneti, dislocati nelle zone più nobili 
dell’area di produzione del Barbaresco Docg e 
comprendenti oltre al Nebbiolo anche Barbera, 
Dolcetto, Cortese, Chardonnay e Moscato e la 
suggestiva ma anche moderna cantina, esprimono 
al meglio la nostra filosofia aziendale. 
Ed è grazie all’aiuto prezioso di Carlo, allievo 
prediletto di Angelo, all’accurato lavoro nel 
vigneto con il rispetto di ogni vitigno e cru di 
provenienza e all’utilizzo di  grandi botti di rovere 
per l’affinamento,  che nascono oggi i  Barbareschi 
Docg e anche tutti i nostri vini Albino Rocca.

Daniela, Monica e Paola Rocca

Quattro generazioni raccontano la storia 
dell’azienda Albino Rocca, una tradizione 
vitivinicola che oggi vi presentiamo attraverso il 
nostro lavoro e quello di chi ci ha preceduto: 
nonno Albino e nostro padre, Angelo Rocca.
La nostra è stata una ricerca costantemente 
orientata alla qualità, trovata e mantenuta nel 
tempo attraverso la purezza, l’espressività e 
l’eleganza che soltanto un riconoscibile legame 
con il territorio di Barbaresco ci può garantire.
Per questo abbiamo voluto evolvere mantenendo 
sempre però ben salde le nostre radici, per 
permettervi di ritrovare in ogni singola etichetta e 
bottiglia quei simboli dell’identità di Albino 
Rocca. 
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BARBARESCO DOCG BARBARESCO DOCG

Area di Produzione:
Barbaresco
Esposizione solare:
sud-est
Altitudine
240 mt. slm
Vitigno:
100% Nebbiolo
Affinamento:
100% in botte di rovere
tedesco e austriaco
(20 hl) per circa 2 anni 
Terreno:
calcareo-argilloso
Età del vigneto:
50-70 anni
Superficie:
3 ha
Produzione annuale:
ca 13.000 bottiglie

Area di Produzione:
Barbaresco
Esposizione solare:
sud-ovest
Altitudine
240 mt. slm
Vitigno:
100% Nebbiolo
Affinamento:
in botte di rovere tedesco
e austriaco (20 hl)
per circa 2 anni
Terreno:
calcareo-argilloso
Età del vigneto:
35-40 anni
Superficie:
0,5 ha
Produzione annuale:
ca 2.500 bottiglie



BARBARESCO DOCG NEBBIOLO D’ALBA DOC

Area di Produzione:
Alba (S.Rocco Seno d’Elvio)
Esposizione solare:
sud-ovest
Altitudine
250 mt. slm
Vitigno:
100% Nebbiolo
Affinamento:
1 anno in botte di rovere
tedesco e austriaco (20 hl)
Terreno:
calcareo-argilloso
Età del vigneto:
da 15 a 60 anni
Superficie:
1,5 ha
Produzione annuale:
ca 8.000 bottiglie

Area di Produzione:
Alba (S.Rocco Seno d’Elvio)
Esposizione solare:
sud
Altitudine
310 mt. slm
Vitigno:
100% Nebbiolo
Affinamento:
in botte di rovere tedesco
e austriaco (20 hl) per
circa 2 anni
Terreno:
calcareo-argilloso
Età del vigneto:
15 anni
Superficie:
2 ha
Produzione annuale:
ca 10.000 bottiglie



Area di Produzione:
Barbaresco
Esposizione solare:
sud-ovest
Altitudine
240 mt. slm
Vitigno:
100% Barbera
Affinamento:
100% in botte di rovere
tedesco e austriaco 
(20 hl) per 14 mesi
Terreno:
calcareo-argilloso
Età del vigneto:
50 anni
Superficie:
2 ha
Produzione annuale:
ca 8.000 bottiglie

Area di Produzione:
Barbaresco
Esposizione solare:
sud-ovest
Vitigno:
100% Cortese
Fermentazione e
affinamento:
in barriques francese
Terreno:
calcareo-argilloso
Età del vigneto:
20 anni
Superficie:
1 ha
Produzione annuale:
ca 5.000 bottiglie
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BARBERA D’ALBA DOC



Area di Produzione:
Barbaresco
Esposizione solare:
sud-est / sud-ovest
Altitudine
200 mt. slm
Vitigno:
100% Dolcetto
Affinamento:
vasche in acciaio
Terreno:
calcareo-argilloso
Età del vigneto:
30 anni ca.
Superficie:
3,5 ha
Produzione annuale:
ca 15.000 bottiglie

Area di Produzione:
Alba (S. Rocco Seno d’Elvio)
Esposizione solare:
sud-ovest
Altitudine:
250 mt slm
Vitigno:
100% Barbera
Affinamento:
vasche in acciaio
Terreno:
calcareo-argilloso
Età del vigneto:
10 anni
Superficie:
1,5 ha
Produzione annuale:
ca 8.000 bottiglie
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BARBERA D’ALBA DOC DOLCETTO D’ALBA DOC



Area di Produzione:
Barbaresco
Vitigno:
80% Nebbiolo,
10% Barbera,
10% Cabernet Franc
Affinamento:
vasche in acciaio
Produzione annuale:
ca 7.000 bottiglie

Area di Produzione:
Neive
Esposizione solare:
sud
Vitigno:
100% Chardonnay
Affinamento:
in vasche di acciaio
Terreno:
calcareo-argilloso
Età del vigneto:
20 anni
Superficie:
1,5 ha
Produzione annuale:
ca 10.000 bottiglie
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LANGHE CHARDONNAY DOC ROSSO DI ROCCA



Area di Produzione:
Alba (S.Rocco Seno d’Elvio)
Esposizione solare:
sud-est / sud-ovest
Altitudine
350 mt. slm
Vitigno:
100% Moscato
Terreno:
calcareo
Età del vigneto:
20 anni
Superficie:
2,5 ha
Produzione annuale:
ca 15.000 bottiglie

MOSCATO D’ASTI DOCG

Albino Rocca

Strada Ronchi, 18 
12050 Barbaresco (Cn) 
Tel. +39 0173635145  

roccaalbino@roccaalbino.com  

www.albinorocca.com

Campagna finanziata ai sensi del regolamento CE n. 1234/07
Campaign funded pursuant to EC Regulation no. 1234/07


